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Pregunta Guía 
Ley de torricelli

Guiaremos nuestros experimentos con el fin de entender que tanto afectan la geometría 
del envase y el radio del agujero a nuestro modelo.

Calentamiento y Enfriamiento

Cómo es la relación entre los resultados del modelo teórico con el modelo experimental y 
que tan aproximados son estos resultados.

Mezclas

El fin de este experimento es entender que
tanto afectan la geometría del envase, 
el radio del agujero y la combinación 
entre dos sustancias a nuestro modelo.



Experimento de torricelli

https://docs.google.com/file/d/17IgwB081TGnXSXyIm7zd8dQjtqhkWI79/preview


Ley de Torricelli
Durante el desarrollo de la hoja de trabajo 
logramos construir un modelo de la ley de 
torricelli simplificado ya que los cilindros 

tienen área transversal constante. 



Ley de Torricelli
Experimento # 1



Paso a paso torricelli



Paso a paso torricelli



Paso a paso torricelli



Gráficas
Aquí encontramos la gráfica de torricelli graficada en geogebra, la curva verde es la teórica y los 
puntos verdes es la experimental.





Error absoluto
A continuación se calcula el 

error absoluto de las mediciones 
comparando los datos teóricos y 

experimentales 



Experimento torricelli 2

https://docs.google.com/file/d/1_7fw0X0mrTZWp8P4Rb-XH_kWZpc8VXUp/preview


Ley de Torricelli
Experimento # 2 



Paso a paso torricelli 2



Paso a paso torricelli 2



Gráficas



Error absoluto
A continuación se calcula el 

error absoluto de las mediciones 
comparando los datos teóricos y 

experimentales 



Enfriamiento

https://docs.google.com/file/d/1iF_Zr2SxxxWI_8EQs9yS8FhqcOjdJ_is/preview


Modelo de 
Enfriamiento

Durante el desarrollo de la hoja de 
trabajo uno de los puntos nos 
permitió construir un modelo general 
para los experimentos de 
calentamiento y enfriamiento 



Modelo de 
Enfriamiento



Paso a paso enfriamiento



Paso a paso enfriamiento



Paso a paso enfriamiento



Paso a paso enfriamiento



Gráficas





Error absoluto
A continuación se calcula el 

error absoluto de las mediciones 
comparando los datos teóricos y 

experimentales 



Calentamiento

https://docs.google.com/file/d/1tmHtnvqguVogU0q0FYjJNQZQ4ScNqDYr/preview


Modelo de 
Calentamiento



Paso a paso calentamiento



Paso a paso calentamiento



Gráficas





Error absoluto
A continuación se calcula el 

error absoluto de las mediciones 
comparando los datos teóricos y 

experimentales 



Modelo de 
Mezclas



Por  motivos de escasez de materiales para realizar el experimento
de mezclas por ello vamos a realizar el modelo teórico de cómo hubiéramos realizado el 

experimento.

1. necesitamos un recipiente que tenga un orificio en su parte inferior.
2. El envase debe contener X cantidad de agua (Vo).
3. otro recipiente mezclaremos X cantidad de sal en X cantidad de agua y mezclar
4. Mientras dejamos que el agua sin sal se vacíe por el orificio del recipiente al mismo tiempo introducimos la mezcla 

del recipiente de agua y sal.
5. Estipulamos un rango de tiempo para parar el vacío de agua y tomar su cantidad de sal, hasta que el recipiente se 

encuentre vacío.



Conclusiones 
❏ Experimentalmente concluimos que el radio del agujero definitivamente 

influye en mayor medida en los resultados obtenidos como lo es en cuanto 
a la velocidad de salida del fluido.  

❏ Es evidente que los errores presentes son de gran magnitud y esto en gran 
medida se debe a la imprecisión de las medias. Aun así logramos tener 
una buena aproximación a los modelos como el de calentamiento, 
enfriamiento y Torricelli, logrando tener un panorama más amplio de estos 
y su entendimiento.

❏ Para el caso del experimento para la ley de Torricelli tuvimos que 
restringirse a envases cilíndricos debido a la falta de herramientas en 
nuestros hogares. 

❏ A medida que pasa el tiempo en el experimento de enfriamiento este se va 
reduciendo la diferencia en la temperatura de los valores teóricos con los 
experimentales.

❏ Los datos obtenidos experimentalmente en el experimento de enfriamiento 
y calentamiento no estuvieron tan cercanos esto producto a posibles fallas 
en los experimentos y variables del entorno que pudieron afectar los 
resultados.


